
SANAL/FOOD Ready
Detergente sgrassante e igienizzante 

per tutte le attrezzature a contatto con 

gli alimenti.

Pronto all’uso, a base di tensioattivi anfoteri, 

tensioattivi cationici e alcool. Senza coloranti e 

senza profumo, impiegabile su ogni tipo di 

superficie. 

Idoneo HACCP.

Proprietà chimico fisiche Dosaggio, diluizione, modalità d’uso

borman italiana s.r.l.

Via gramsci 76 – 20019 settimo milanese (italia)

Tel. (+39) 02.33.50.12.83 – fax (+39) 02.33.50.00.96

e-mail: info@borman.it – www.borman.it
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Linea: pronti all’uso

stato liquido

odore debolmente alcolico

colore incolore

pH ~ 6

densità (g/ml) ~ 0,99

applicazione per ogni tipo di superficie, per 

ogni tipo di sporco

dosaggio tal quale

modalità 

d’uso
spruzzare il prodotto 

direttamente sulla superficie 

da trattare, sfregare e lasciare 

agire per 5 minuti, quindi 

risciacquare.

Settori d’uso

Grazie alle sue caratteristiche il prodotto 

è idoneo per ogni tipo di superficie

(scrivanie, banconi, telefoni, tastiere, ecc) 

in qualsiasi contesto (industria, uffici, 

palestre, ecc). Particolarmente 

consigliato per i settori industriali 

alimentari, delle bevande, farmaceutici, 

conservieri, mattatoi, macellerie, 

pastifici, ecc.

Non classificato come pericoloso.

Composizione Chimica (Reg. 648/2004):

<5%: tensioattivi anfoteri, tensioattivi 

cationici.

Informazioni regolatorie

Confezionamento

codice formato confezione

I0151#F750 flaconi da 750 ml scatola 6 pz
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