
COFFEE GEL

Detergente sgrassante e disincrostante specifico 

per la pulizia di macchine per il caffè

Ideale per rimuovere le incrostazioni di caffè, da applicare tal quale 

sui filtri e sui gruppi erogatori delle macchine da caffè. Si applica a 

caldo (Tmax 50-60°C). La sua consistenza di gel ne favorisce il contatto 

con le superfici anche verticali e quindi un’azione di pulizia più 
efficiente. E’ possibile favorire la rimozione delle macchie di caffè 
spazzolando con un pennello a setole dure. Idoneo anche per lo 

sgrassaggio di forni, griglie, cappe e attrezzature da cucina. 

Prodotto idoneo all’impiego nei piani HACCP.

Proprietà chimico fisiche Dosaggio, diluizione, modalità d’uso

Classificato come corrosivo (GHS05).

Composizione Chimica (Reg. 648/2004):

5-15%: tensioattivi non-ionici;

<5%: colorante.

Informazioni regolatorie

Confezionamento

borman italiana s.r.l.

Via gramsci 76 – 20019 settimo milanese (italia)

Tel. (+39) 02.33.50.12.83 – fax (+39) 02.33.50.00.96

e-mail: info@borman.it – www.borman.it

stato liquido

odore Inodore

colore giallo/arancio

pH ~ 13

densità (g/ml) 1,16 ± 0,01

sostanza attiva ~21 %

applicazione prodotto per macchine per 

caffè, forni, griglie, cappe…

dosaggio Applicare tal quale meglio se 

a caldo (massimo 50-60°C)

modalità 

d’uso
Applicare sulla superficie, 

lasciare agire e risciacquare. 

Per un’azione più efficiente 
si può usare un pennello a 

setole dure.
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Settori di impiego

Ideale per qualsiasi impiego professionale 

(ristoranti, bar, alberghi, mense…).
Prodotto caustico ad alta concentrazione, 

non usare su superfici delicate quali 

alluminio, superfici verniciate o laccate, 

su materiali in bachelite (resina fenolica).

Linea: 

cucina

Scheda Tecnica

codice formato confezione

I0119#B6 bottiglia 1 kg scatola 6 pz

I0119#TLC5x4 tanica 5 kg Scatola 4 pz

I0119#TLC10 tanica 10 kg tanica


