
DETAL/FOOD

Detergente sgrassatore igienizzante

DETAL/FOOD è un prodotto indicato per la pulizie e 

l’igienizzazione di tutte le superfici. 
L’azione combinata di diversi tensioattivi non-ionici, 

metasilicato di sodio, sequestranti e ammonio quaternario ne 

garantisce ottimi risultati abbinati a una bassa schiumosità e a 

un’alcalinità non caustica, particolarmente raccomandato 
nelle industrie alimentari (casearie, macelli, salumifici, 

pastifici, panifici, lavorazione di colci, di pesce, supermercati, 

ecc.) e nei campi dell’igiene pubblica (cliniche, case di cura, 
ospedali, scuole, ecc.).

Idoneo HACCP.

Proprietà chimico fisiche Dose, diluizione, modalità d’uso

Classificato come corrosivo (GHS05).

Composizione Chimica (Reg. 648/2004):

<5%: tensioattivi non-ionici, tensioattivi 

cationici, EDTA sale sodico.

Informazioni regolatorie

Confezionamento

borman italiana s.r.l.

Via gramsci 76 – 20019 settimo milanese (italia)

Tel. (+39) 02.33.50.12.83 – fax (+39) 02.33.50.00.96

e-mail: info@borman.it – www.borman.it

stato liquido

odore inodore

colore incolore

pH 11,5 ± 0,5

densità (g/ml) 1,02 ± 0,01

sostanze attive ~10,7 %

applicazione prodotto universale per superfici

dose da tal quale fino a diluizione al 

10% per applicazioni a spruzzo 

modalità 

d’uso
mediante spruzzino. Lasciare 

agire per almeno 5 minuti e 

rimuovere con un panno. In caso 

di superfici a contatto con il cibo 

si raccomanda il risciacquo 
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Settori di impiego

Ideale per ogni uso professionale, 

particolarmente indicati nell’industria 
alimentare. Ideale sia per pulizie ordinarie 

che straordinarie. Usare con attenzione su 

alluminio anodizzato.

codice formato confezione

I0098#B1 bottiglia 1 kg (1 l) scatola 6 pz

I0098#TLC5x4 tanica 5 kg (5 l) scatola 4 pz

I0098#TN10 tanica 10 kg (10 l) tanica

Linea: pavimenti e 

superfici
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